Unser regionales

Wintermenz

TOX GOy

Kleiner Gruf§ aus der Kiiche

* K K

Kiirbis-Ingwersuppe

mit Chillischaum, Kirbiskernen und steirischem Kiirbiskernol

350¢€

oder

Consommé von der Ente

Gemvisestreifen und Sherry

4€

* Kk

Barberie Entenbraten

Kenlen von der Freilandente mit
Marzipan- Mandelbratapfel, Rotkrant und Kartoffelfnidel
17 €

oder

Hirsch und Kirsche

rosa gebratener Dambirschriicken,
dazu Selleriepiiree, Kroketten und Kirschkomport
17 €

* K K

Beschwipster Crépe

Crépe mir Rumiopf und Vanilleeis
5€

3- Gang Menii 22 €

Fiir unseren kleinen Géste

Nudeln mir Bolognesesofse

KRN

Vanilleeis mit Smarties oder Zuwetschgen

N,
S€
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Vorspeisen

Bunter Salatteller

knackige und marinierte Salate
als Betlagensalat 3,50 €
grofe Portion 5 €

mit gebratenen Hihnchenbrustsireifen zzgl. 2,80 €

Thymian und Ziege
Gratinierter Ziegenkdise mit Thymianhonig auf Salat

und franzosischem Weifsbrot
J€

Gebratene Rotwurst

hausgemachte Rotwurst mit Rahmsauerkrant und Stampflartoffeln
Vorspeise 5 €
Hauptgang 10 €

Lachs mit Dill und Senf

gebratene Graved Lachstranche mit Honig-Senfsofse,
Sulat und Crositons
J€

Hausgebeizter Wildschweinschinken

mit Paymesan - Basiltkumpesto und kleinem Salat

J€

N ..



Suppen

Kiirbis-Ingwersuppe

mit Chillischaum, Kirbiskernen und steivischem Kirbiskernol

350 €

Niedersdchsische Hochzeitssuppe

Hiihnersuppe mir Blumenkohl, Nudeln,
LFierstich und Mettbillchen
lasse 3,50 €
12 ltr. Tervine 6,50 €

Fisch
Regenbogenforelle
Blau“ oder - Miillerin Art“ Die Forellen werden erst nach lhrer
L L Bestellung unserem Frischwasserbecken
mit Sabnemeerrettich, zerlassener Butter oI
und Salshartofféln ' )
14, 50€ — -
Krosser Zander
gebratenes Zanderfiler mit Kartoffel- Lauchgemiise in WeifSwein- Sahnesofse
14 €
Regenbogenforelle

L Frisch aus dem Wachholder - Buchenrauch“

mit Preiselbeersabne, zerlassener Butter
und Salzkarwoffeln, als Haupigang
oder mit frischem Baguette und Butter fuir 2 Personen zur Vorspeise
14,50€

zu unseren Fischspezialititen empfehlen wir einen
Franken, Winzergenossenschaf Franken

Silvaner, trocken, spritzig, lebendig und rund im Geschmack
02l 250 €

\)



Martinsgans
Martinigans!/ mit Rothrant und Serviettenknodel

Als Brauch ist heute vor allem das traditionelle Martinsgansessen (in Osterreich auch Martinigans
oder Martinigans/ genannt) verbreitet. Gern wird erzihls, dass es seinen Ursprung in einer Legende
tiber Martins Leben habe: Entgegen seinem eigenen Willen und trotz Vorbehalss des Klerus dringre
duas Volk von Tours darauf, Martin zum Bischof zu weihen. Asketisch und bescheiden, wie er sein
Leben fiibrte, hielt er sich unwiirdig fiir solch eine grofie Verantwortung, und deshalb habe er sich in
einem Ginsestall versteckt. Die Ginse jedoch hitten so aufgeregr geschnatters, dass Martin gefunden
wurde und geweiht werden konnte. Nach einer anderen Erzihlung griffen die Biirger von Tours zu
einer List: Ein Rusticus sei zu Martins Versteck gegangen und habe diesen gebeten, seine kranke Frau
zu besuchen. Hilfsbereit, wie Martin nun einmal war, habe er seine Sachen genommen und de.
Rusticus nach Hause begleiter. Wahrscheinlich sah er ziemlich schmutzig aus — als habe er eine Zet,
lang in einem Ginsestall gelebr. Eine weitere Geschichte besagt, dass eine schnatternde Ginseschar ;
den Kirchraum gewatschelt sei und dabei Bischof Martin bei seiner Predigt unterbrochen habe. Sie sei
gefangen genommen und zu einer Mahlzeit verarbeitet worden.

Viel wahrscheinlicher als diese Legenden ist der Umistand, dass in Zeiten des Lebnswesens eine am
Martinstag fallige Lehnspflichs, eine Abgabe namens Martinsschofs, der Ursprung war. Da diese
hiufrg aus einer Gans bestand, bildete sich die Bezeichnung Martinsgans heraus, und weil der
Martinstag traditionell mit einer Kirmes oder einem Tanzmusikabend gefeiert wurde, bot es sich an,
die Gans zum Festessen zu machen und an diesem Abend festlich zu verspeisen.

Tradstionell wird die Gans in Dentschland mit Rotkohl und Semmellenideln oder Kartoffelklofien

gegesserr.

. /
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Hauptgdnge

Wildschweinkotelett

in der Haselnusspanade mir Rahmuwirsing
Preiselbeeren und Kroketten
16 €

Himmel und Erde

gebratene Wildleber mit Apfelscheiben,
geschmorten Zwiebeln und Stampfkartoffeln
2€

Hirschgulasch

zartes Hirschfleisch mit Phijfferlingen,
Apfelrotkohl, hausgemachien Kroketten und Omas Apfelmus
14 €

Hirsch und Kirsche

rosa gebratener Dambirschriicken,
dazu Selleriepiiree, Kroketten und
Kirschkompott
17 €

Unser Wild beziehen wir aus unservem
Sonnenborsteler
Jagdrevier und Damwildgehege.

—

Zu unseren Wildgerichten empfehlen wir einen
Spétourgunder, Plalz, trocken
von dem Weingur A. Kallfelz
02l 4,20 € €

Wildschweinbraten

mit Phifferlingen und Champignons,
daziu Birne gefiills mit Preiselbeeren,
Rotkoh! und hausgemachten Krokerten
16 €



Barberie Entenbraten

Keulen von der Freilandente mit
Marzipan- Mandelbratapfel, Rotkraut und Kartoffelfenidel

Griinkohl

mit hausgemachten Wurstspezialititen

Griinkohl mir Kasselerbraten, Bauchfleisch, Pinkel- und Bregenwurst,
dazu Bratkartoffeln
15 €

Rumpsteak nach Lyoner Art

200 g Rumpsteak vom Angusrind mir Kriuterburter,
in Butter geschmorten Zwiebeln und Bratkartoffeln
16 €

Hihnchenbrust mit Tlomate und Spinat

Hibnchen gefiillt mir Spinat, Pinienkernen und getrockneten Tomaten,
dazu Plannenkartoffeln
10€

Jagerkrugschnitzel

Schweineschnirzel mit ,, Rosas jagersofse “ und Bratkarioffeln
%6

Champignon-Rahmschnitzel

paniertes Schweineschnirzel mit
Jrischen Champignons in Rahmsofie, dazu Kroketten
12€

~Pepperpanne”

Geschnetzeltes vom Schwein und Rind in Rabm
mit Porree und Kroketten

12 €

..



Rustikal und lecker

Bauernplatte

hausgemachte Schlachtewurst mit Schinken,
Gewiirggurken, Brot und Butter
S €

Bauernschmaus

gewiirfelter Landschinken aus eigener Herstellung
mit Bratkarioffeln, zwei Spiegeleier und Gewrirzgurken

X6

Uromas Sauerfleisch

hausgemachtes Sauerfleisch , Schlesische Are

mit Bratkarioffeln und Gewsirzgurken
6 €

Strammer Max

Brot mir Landschinken aus eigener Herstellung,

zwet Spiegeleier und Gewrirzgurken
S €

Kutscherbrot

Brot mit Kise, Mettwurst und Schinken
G

Eisbein in Aspik
gekochtes Eisbein in eigenem Aspik, dazu

Bratkartoffeln und Gewiirzgurken
S€

N ..



